


BOISSONS

Eau minérale plate Panna   9
Eau minérale

pétillante San Pellegrino   9
Coca-Cola   5

Coca-Cola Zéro   5
Eau tonique / tonic   5

Ginger Beer   5
Sodas   6

CAFeS

Expresso   4
Expresso macchiato   4

Décaféiné   4
Cappuccino   5

Café Américain   5
Thés | Infusions   8

COCKTAILS

Américain   18

Negroni   18

Expresso Martini   18 
Mojito Cubain   18 

Wiskey Sour   18

Moscow Mule   18

Sicilian Mule   20 

Margarita   18 | 22 
Margarita Spicy   18 | 22 

Vodka Lemon / Tonic   18 | 22

Gin Lemon / Tonic   18 | 22

APERITIFS SANS ALCOOL

Crodino   8 
Sanbittèr rouge   8 

Panarea   14
jus d’ananas, jus d’orange,

purée de fraise, purée de coco

Jasmine   14
jus de myrtille, jus d’orange,

gingembre, menthe , sucre de canne

APERITIFS

Aperol Spritz   14 
Campari Spritz   14 

Hugo Spritz   16

Limoncello Spritz   14

Martini Blanc   12 
Martini Rouge   12 

Bellini   14 
Rossini   14 
Mimosa   14

BIERES

Menabrea Blonde   8
Premium Lager Biella

Menabrea Ambrée   8
Premium Amber Biella

ALLERGÈNES: 13

‘

‘

‘

‘



TARTARES

Thon   28
ALLERGÈNES: 4

Saumon   26
ALLERGÈNES: 4

Daurade   26
ALLERGÈNES: 4

Sériole   28
ALLERGÈNES: 4

Crevette rouge*  45
ALLERGÈNES: 14

PLATEAUX

Plateau Royal  x2   180
crevette rouge de Mazara  2 pcs,

crevette de Sanremo  2 pcs,
langoustine  2 pcs, tartare de saumon, tartare de thon,

huître Gillardeau n.2  2 pcs, huître Gillardeau n.3  2 pcs

Plateau   x2   330
crevette rouge de Mazara  2 pcs,

crevette de Sanremo  2 pcs,
langoustine  2 pcs, tartare de saumon, tartare de thon,

homard bleu de Normandie,
huître Gillardeau n.2  2 pcs, huître Gillardeau n.3  2 pcs,

huître Giol n.2  2 pcs, huître Giol n.3  2 pcs

ALLERGÈNES: 2, 4, 14

FRUITS DE MER

HUÎTRES
 Gillardeau n.2  1/2 douzaine   30 
Gillardeau n.3  1/2 douzaine   35

Giol n.2  1/2 douzaine   36
Giol n.3  1/2 douzaine   42

Oursins Galizia  2 pcs   20

ALLERGÈNES: 4

CAVIAR

PETROSSIAN
Baeri Baïka Royal 30 gr   170

Baeri Baïka Royal 50 gr   280

Oscietra Royal 30 gr   180

Oscietra Royal 50 gr   290

ALLERGÈNES: 4

Thon   26

Saumon   26

Daurade   24

Sériole   26

CRUS a LA COUPE
ALLERGÈNES: 4

‘

Crevette rouge de Mazara I   13 l’unité

Crevette rouge de Mazara II   11 l’unité

Crevette de Sanremo I   10 l’unité

Crevette de Sanremo II   8 l’unité

Langoustine I   15 l’unité

Langoustine II   12 l’unité

ALLERGÈNES: 14

*CrustacEs

‘

Sauté de moules   24
ALLERGÈNES: 2, 4, 14

Sauté de vongole / palourdes   34
ALLERGÈNES: 14

SAUTE

‘



TACOS

Saumon, guacamole, citron vert confit  2 pcs   20
ALLERGÈNES: 4

Thon, guacamole, perlage de truffe noire  2 pcs   24
ALLERGÈNES: 4

Poisson blanc, guacamole, caviar d’anchois  2 pcs   24
ALLERGÈNES: 4

Crevette rouge* de Mazara,
guacamole, caviar Petrossian Oscietra Royal  2 pcs   44

ALLERGÈNES: 2

BRUSCHETTE

Bruschetta avec mozzarella de buffle AOP, citron vert,
poutargue de thon di Favignana  2 pcs   26

ALLERGÈNES: 1, 4, 7

Bruschetta avec oursins Galizia  2 pcs   30
ALLERGÈNES: 1, 14

Bruschetta avec viande de Fassona Piemontese,
oeuf de caille, perlage de truffe noire  2 pcs   28

ALLERGÈNES: 1, 3

Caponata d’espadon* de Méditerranée, aubergines, amandes d’Avola, cacao amer   24
ALLERGÈNES: 4, 8, 9

Crevette rouge* de Mazara au miel de châtaigne BIO, poireaux frits   39
ALLERGÈNES: 7, 14

Charlotte di panella, crevette rouge* de Mazara   32
ALLERGÈNES: 14

Salade de mer tiède, émulsion d’huile d’olive EVO Biancolilla, citron vert   45
ALLERGÈNES: 2, 14

Le Grand Frit de Paranza   42
calamar, crevette,*, poisson de roche

ALLERGÈNES: 2, 4, 14

Ceviche de poisson blanc avec amandes d’Avola   28
ALLERGÈNES: 4, 8

Mediterranean Springroll  2 pcs   22
espadon* de Méditerranée, wakame, poivre rose, sauce ponzu

ALLERGÈNES: 4

Petite tourte aux cèpes avec coeur fondant de Vastedda de la vallée du Belìce
sur velouté/crémeux de Ragusano AOP au safran   24

ALLERGÈNES: 1, 7, 12

ENTREES

‘



ÂPATES ET RISOTTOS

Spaghetto alla chitarra Mancini, vongole, pois chiches, poutargue de thon de Favignana   38
ALLERGÈNES: 1, 4, 9, 12, 14

Linguina Mancini, oursins, tomates datterino BIO, poutargue de thon de Favignana   48
ALLERGÈNES: 1, 4, 9, 12, 14

Calamarata Mancini, ragoût d’espadon* de Méditerranée, tomate datterino BIO, aubergines fumées   36
ALLERGÈNES: 1, 4, 9, 12

Fregola BIO, Galinette, graines de fenouil, macis   35 x2
ALLERGÈNES: 4, 9, 12

Spaghetto alla chitarra Mancini, moules, tomates datterino BIO, cacio cavallo   32
ALLERGÈNES: 1, 9, 12, 14

Risotto aux fruits de mer   49 x2
ALLERGÈNES: 1, 2, 4, 9, 12, 14

Tonnarello frais trafilato al bronzo au homard bleu de Normandie   49
ALLERGÈNES: 1, 2, 9, 12

Spaghetto alla chitarra Mancini, loup, citron vert, piment   34
ALLERGÈNES: 1, 4, 9, 12

Mezzaluna de poisson blanc, velouté de moules, caviar Petrossian Oscietra Royal   58
ALLERGÈNES: 1, 4, 9, 12, 14

Calamarata Mancini, crevette rouge* de Mazara,
tomates datterino BIO, pistache de Bronte, fenouil sauvage   40

ALLERGÈNES: 1, 8, 9, 12

Spaghetto alla chitarra Mancini, ragoût de porc noir de Nebrodi,
Ricotta au fenouil sauvage, aubergines   35

ALLERGÈNES: 1, 7, 9, 12

Risotto à la courge rouge, provola fumée, perlage de truffe noire   38
ALLERGÈNES: 1, 7, 8, 9, 12



POISSONS

Turbot, pois chiches, vongole   45
ALLERGÈNES: 4, 9, 12, 14

Sériole façon Iles Eoliennes   42
ALLERGÈNES: 4, 9, 12

Caciucco de poisson, crustacés*, fruits de mer   49
ALLERGÈNES: 2, 4, 14

Espadon* de Méditerranée en croûte de pistache de Bronte,
oignons rouges de Tropea caramélisés, aubergines fumées   42

ALLERGÈNES: 1, 4, 9, 12

Pêche du jour   20 les 100 grammes
ALLERGÈNES: 4

Homard bleu de Normandie   24 les 100 grammes
ALLERGÈNES: 2

Langouste   29 les 100 grammes
ALLERGÈNES: 2

GARNITURES

Frites de pomme de terre   10

Pomme de terre rissolées   12

Salade Méditerranéenne   18

Légumes grillés   18

VIANDES GRILLEES

Filet mignon
de Black Angus USA   48

Fiorentina
di Chianina IGP  x2   14 les 100 grammes

POISSONS GRILLES

Thon   42

Saumon   35

Espadon   40

Calamar   40

ALLERGÈNES: 2

‘ ‘



Le produit acheté frais a été soumis à un traitement au préalable par congélation ( à vérifi er / a verifi care)
conformément aux prescriptions de la Reg. CE 853/2004, de l’annexe III, partie VIII, chapitre 2, lettre D, point 1.

* En l’absence de produit frais, un produit surgelé à l’origine pourrait être utilisé,
nous vous invitons donc à vous adresser au représentant de salle pour obtenir toutes les informations relatives au produit que vous souhaitez.

Allergènes alimentaires selon le Reg. UE n.1169/2011:
1. Céréales contenants du gluten; 2. Crustacés et produits à base de crustacés; 3. OEufs et produits à base d’oeufs; 4. Poisson et produits à base de poisson;

5. Arachides et produits à base d’arachides; 6. Soja et produits à base de soja; 7. Lait et produits à base de lait; 8. Fruits à coques;
9. Céleri et produits à base de céleri; 10. Moutarde et produits à base de moutarde; 11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame;

12. Anhydride sulfureux et sulfites 13. Lupin et produits à base de lupin; 14. Mollusques et produits à base de mollusques.

DESSERTS

Millefeuille croquant, mousse de ricotta,
copeaux de chocolat noir Modicano, orange amère   18

ALLERGÈNES: 1, 7

Meringue flambée, crème chantilly, coulis de framboise,
éponge de pistache de Bronte, fruits des bois   20

ALLERGÈNES: 3, 7, 8

Tartelette au chocolat, crémeux de vanille Bourbon, pistache   18
ALLERGÈNES: 1, 3, 7, 8

Cannolo Sicilien   15
ALLERGÈNES: 1, 7

Semifreddo du jour   15
ALLERGÈNES: 1, 3, 7, 8


